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6e journée dé-!"‘-alambic b e
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onntag / Dimanche 23.10.2016 ab / & par ir de 11.00h

o Schaubrennen | Démonstration de distillation
o Geistreiches sinnlich genieBen: Verkostungen in allen Brennereien |
Savourer les parfums de I'alambic : table de dégustations
chez tous les distillateurs
o Gefuhrte Rundfahrten | Parcours guidés
o GroBBes Gewinnspiel | Grand concours
o Kinderprogramm | Animations pour enfants
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s

o Kulinarische Spezialitaten bei den Brennern |
Spécialités culinaires chez les distillateurs

Infos: www.brenner-am-miselerland.lu
www.facebook.com/BrenneramMiselerland
www.visitmoselle.lu

i Distillerie ZENNER, Schwebsingen 1 Brennerei WEBER, Wormeldange-Haut 2 Distillerie DIEDENACKER, Niederdonven 3
Distillerie MAX-LAHR & fils, Ahn 2 Distillerie STRENG, Grevenmacher 5

R Luxempourg A LA carTe }i
“Sou schmaacht Létzebuerg !

avec la participation de:




Distillerie
WEBER A, u

.Ahd'ré WEBER

4, fue des Vergers
L-5485 Wormeldange -Haut

1. +352 760784 - f. +352_ ?6051_

Distillerie

Camilie & Maristte DUHR-MERGES
9a, rue Puert, L:5433 Niederdonven
L.+ 1. +352 26747108 &
duhream@pt.1u + www.diedenackerlu

Distillerie
MAX LAHR ET F!LS

Robert MAX

6, rue des Vignes, L.5401 Ahn =

t. +352 768411 / +352 621 250820
f.+352 26747244 » rmax@pt.lu
www.max-lahr.iu

Distillerie

Distillerie STRENG

t. +352 26 7294 47 - f. +352 75 83 88
distillerie@streng.lu = www.streng.u

Equipements v icoles ® rép ionsy e jardinage

WORMELDANGE-HAUT

'Parcaurs panorammues uidés a ieds oubien en

Oldtame travers es eSchengen'

teaux.

cumptmr d degustat:on et _|eux pour enfants |

= Brennervesper m;t hausgemachtem Schmken
; ._Mﬁghchkmt flir einen Spaziergang mit herrllchem

DIEDENACKER

STRENG

1a, rue Kummert, L-6743 Grevenmacher

ch), ngé% Z SEREM

d

ENNER

anoramabhck auf das herbsthnhe Moseltal

 Platfroid  distillateur* avec jambon cru maison
-~ Possi

ilité de faire une promenade avec vue pano:
raique’ exceptmnnelie sur {a vallée de la Moselle |
autemnale o

= e Brennen in der neuen Schaubrenrierei # =~

Cocktailbar, Riechparcours, Fahrten mit dem Planwa
gen, Live Musik mit den  Krunnemécken®

mimansches wie 1elzte* Jahr mlt dem . Restaurant- Fn-

tire Joslet’. 2R, Traipen, Fesch-Friture, Steak, Veg- -

gie-Burger, hausmaacher Fritten, Appel-Beignets, Else-._
kuchen, uvm. Anmeldung furs Mittagessen erwiinscht

(Tel 691 91 ?6 04). Durchgehend warme Kiiche

Stroh sprmgen, Kindertraktoren, Ponyre:ten. .Jvm,.‘:.j %
Das genaue Programm entnehmen Sie b:t‘te unserer.
Internetseite oder Facebook

- *#Distillation sur place dans [a nouvelle distillerie.

Bar a cocktails, parcours olfactif, excursion en remor-
que, Musique avec les ,Krunnemécken*

Cffre culinaire comme I'année passée avec Je « Restau:
rant-Friture Joslet. ». p.ex, Traipen, Friture de poissons,
Steak, Veggie-Burger, frites maison, beignets de pom-
mes, gaufres et autres. Réservation sounaitee pour le
repas a midi (Tel 691 91 76 04). Restauration pendant
toute la journée, :

Sauter dans ia paille, tracteurs a pédales, escapade en
paneys et autres....Pour le programme détaillée veuil- i
lez consulter notre page internet ou Facebook |

I;kve brennen mit Erlauterungen dber
den Brennvorgang

Degustieren von unseren Branden aus der Brennerei

sowie unseren Edelbranden aus dem Holzfass.
Herbstliches Suppenbuffet mit warmen

‘und kalten Beilagen.

SiifBe Leckereien aus der Backstube passend

zu unseren Edelbranden.

Den ganzen Tag kénnen unsere Weine und Crémant
gekostet und gekauft werden.

Buffet des soupes d'automne.

Petite patisserie avec des eaux de vies de la maison
Distillation d'eau de vie pendant 1a journée
Dégustation des eaux de vies, vins et crémant.

*+* Hochprozentige Stimmung mit FAUST] =+

Kalte und warme Spezialitaten aus der Moselregion (Wen-
zerteller, Kniddelen mat Maacher Gréiwen an Eepelkony:
pott, Schieeken am Kraiderbotter a Raclette} {Anmeldung
erwinscht}

Interpretation von « Kaffi, Quetsch, Zigar » und Desserts
Prasentaticn und Verkostung von M.Gin

18:30 Uhr : Ginguiz rit anschlieBender Brennerparty
Infos @ www. streng.lu & facebook

e Animation de haute teneur avec FAUST] ***

Specialités chaudes et froides de |a région mosellane (Wen-
zerteller, Kniddelen mat Maacher Gréiwen an Eepelkompott,
Schleeken am Kraiderbotter a Raclette)

(Réservation souhaitée)

La formule « Kaffi, Quetsch, Zigar » et desserts
Présentaticn et dégustation de M.Gin

18:30 h. : Quiz autour du gin suivi d'une soirée distillo
Infos @ www.streng lu & facebock
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DISTILLERIE STRENG

GREVESNMACHER

BANQUE
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A LUXEMBOURG
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